Semaine du 17 au 21 juin 2024

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Collation Potage Tomates Potage Chou-fleur Potage mixte de légumes Potage Brocolis Banane
Repas Pates au pesto de Gratin de poisson aux Blanc de poulet sauce | Ebly fagon « taboulé »
Boudin blanc, purée roquette et ricotta brocolis légere a la moutarde (*1)
aux épinards (*1,7 O\/ et a I’échalotte, _
7) (*4,7) carottes et pommes D\/
de terre
(*7)
Dessert Nectarine Yaourt Dessert anti gaspi Cake maison Fraises
(*7) (*1,3,7)
Godter Fruit + biscuit Fruit + biscuit Fruit + biscuit Tartines
(*1,3,7) (*1,3,7) (*1,3,7) (*1)

Les menus sont adaptés pour les enfants présentant des allergies a certains aliments.

*Légende
Gluten Crustacés Deuls Polssons
1 4 3 4
Fruits & coque Cabiri Maoutarde Sésame
8 9 10 11
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Cuisine du monde




